
VORSPEISEN

Monatskarte

MAISHÄHNCHENBRUST 

mit frischen Pfifferlingen in Rahmsauce

19,90€

KOHLRABI-CARPACCIO
mit gegrillter Paprika, gerösteten Cashewkernen
und Miso -Emulsion

15,90€ DORADEN FILET “PROVENCE”

mit frischen Pfifferlingen, Rahm, Speck, 
Lauch und Käse

 14,90€

PFIFFERLINGSSÜPPCHEN  9,90€

FLAMMKUCHEN  “GREEK”

18,90 €

MOHNPARFAIT
mit Rotweinfeige, Sauerrahm-Espuma

 10,90€

KNACKIGER MARKTSALAT 
mit Pfifferlingen, Balsamico-Orangen-Vinaigrette,
Radieschen, Kirschtomaten, Sprossen und Croûtons

29,90€

mit Croûtons und Kräuteröl

DESSERT

FÜR
ZWISCHENDURCH

HAUPTGÄNGE

TAGLIARINI 

*am Flügelknochen*
mit sautierten Pfifferlingen, Jus und Dauphine-Kartoffeln

mit Butter, Knoblauch, frischen Kräutern, 
Tomaten-Concassé und Drillingen

26,90€

FLAMMKUCHEN “PFIFFERLINGEN” 

mit Feta, Oliven und milden Peperoni

 16,90€

WILDSCHWEINRÜCKEN
mit Püree von geröstetem Blumenkohl, 
gebraenem Pak Choi und Jus 

32,90€
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